
味噌什锦乌冬面

在大洼寺山门前，建有为旅人解除长途
劳累的餐厅和土特产店。餐厅提供乌冬
面、关东煮、荞麦面、饭团等食品，其中最
受欢迎的是“味噌什锦乌冬面”。这种乌
冬面是当地的乡土料理，使用调配味噌
制成的汤汁，放入芋头、萝卜、牛蒡、胡萝
卜、油炸豆腐、猪肉、葱等食材，和乌冬面
一起炖煮而成。冬天食用，可温暖身体，
夏天则可为因酷热而疲乏的身体提供能
量，备受大众欢迎。

该项活动于每年11月举办，活动中
汇聚了来自市内外的各种精品泥鳅
乌冬面，对口味、外观、食材的搭配
等进行竞赛。
来宾可以品味各种不同的泥鳅乌冬
面，享受各地区传承至今的美味。部
分店铺开始30分钟后即会售完，每
年均有大量游客前来，热闹非凡。

野田屋

飞猿阁

泥鳅乌冬面
独特的口感和口味

泥鳅乌冬面是赞岐市造田地区自古流传至
今的乡土乌冬面，以泥鳅、较粗的乌冬面和
蔬菜为食材，放入味噌后使用大锅煮制。
以前，在农忙时期，村落的人们在进行集
体作业时曾一起食用，加深友谊。泥鳅和
鳗鱼一样，可望获得回复疲劳、强身滋养
的效果，深受大众的欢迎。

荣获日本礼品大奖香川奖的濑户葡萄
酒卷层蛋糕使用赞岐葡萄酒坊产红葡
萄酒“Sauvageonne Savoureuse”
制成，是备受欢迎的佳品。

尽 情 品 味 濑 户 内 海 海
产。经销鲜度极佳的纻
仔鱼和 虾 类，还备有裙
带菜、海苔等种类丰富
的加工食品。

赞岐市的

乡土乌冬面
赞岐市拥有
自古流传的乡土乌冬面，
名为“赞岐乌冬面”，
现在已是名扬全国。
赞岐市还有很多
韵味深厚的赞岐乌冬面。
欢迎一尝为快。

泥鳅奥运会 in 赞岐

品味不同的
泥鳅乌冬面！
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表面松脆，内含足量奶油。

在赞岐市建市时诞生的大人气商品！

赞岐奶油泡芙
赞岐主

日式糕点、

西洋糕点

均有销售。
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饭田桃园

除了刚刚摘下的新鲜桃子，

桃子冰淇淋和果汁也享有盛誉。

魩仔鱼盖饭

百年历史

日式糕点老字号所创

传统绝品糕点

季节
限定

百年历史

油炸糯米糕

季节
限定

品味 乡土料理
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